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PRECIOS | VA INCLUIDO ﬂ PRICESITAXES INCLUDEL




\y  Café
Capuccino
Café Bombdn

EQ Infusién
Cargjillo

Carajillo Baileys
Café Irandés

K <

Agua0.5L

Agua con Gas

Refrescos

Batidos

Iumos

Bitter

Mosto

Zumo de naranja Natural
Cafia San Miguel

Copa San Miguel

San Miguel 1/3
Cruzcampo 1/3

Mahou 1/3

Alhambra Reserva

Pinta San Miguel

Jarra San Miguel 1 L.
Sidra Ladrén de Manzanas
Strongbow

Tinto Verano

Pinta Tinto Verano

Jarra Tinto Verano 1 L.
Copa Sangria

Jarra Sangria 1 L.

Jarra Sangria de Cava 1 L.

Licores de Fruta
Pernod, Ricard, Fernet Branca
Martini, Campari
Pacharan, Orujo
Limoncello, Ponche
Bailey's, Tia Maria
Frangelico, Amaretto
Anis

Cointreau
Jagemeister
Chupito

Soberano

Magno

Carlos |

%MJ m
‘arios, Seagram’s

Vslhn

Grtimioc R

DYC 8, J&BZullunﬁnes

Red Label, White Label
Southem Comfort, Cutty Sark
Jack Daniel's

Black Label

Chivas, Cardhu

[

Bacardi, Brugal
Cacique, Barcelo
Legendario
Havana 7

Beefeater

Bombay Saphire, London 1
Tanqueray, Puerto Indias, Larios 12
Hendrick's

Smirnoff

Aperol Spritz

Love on the Beach
Moijito

Pifia Colada
Daiguiri de Frutas
Bellini

Bloody Mery
Maoijito Sin Alcohol
San Francisco

/@;’f FN&@Z%&M

“Bluebermry
Paradise
Palmbeach
Tropical
Green
Sunshine
Pina Colada
Fantasy




Copa de Vino de la Casa
Copa Tinto Ribera del Duero
Copa de Verdejo

Copa de Tierra Blanca
[2emidulce)

Copa de Barbadillo

Copa de Manzanilla

Copa de Montilla Moriles

o

Marqués de Altillo [De la Casal
Margués de Caceres

Vifia Sol

Antonio Barbadillo

Emina Verdejo [Mataremeral
Flor de Afion Verdejo

Pulpo Albarifio

Margues de Altillo [De la Casal
Margués de Caceres

Lan Crianza

Cien Cuevas Crianza

Avantum Roble
Ferratus

MGIQUéS de Altillo [De la Casal
Margués de Caceres

Torres de Casta

Davalillo

L

. ;ﬂf ;; ﬁr .-7;:/_;..;}.ﬂﬁr

"

Margues de Monistrol
Benjamin Codomiu
Juve Camps



Especialidades «&&5-
Pescado al espeto, homo, sal o espalda.

1 Lubina

2 Dorada

3 Pargo

4 Pescado del dia

*f:.kF

#

9 Conchas Fmas
10 Almejas Salteadas
11 Mejillones al Vapor
12 Mejillones a la Marinera
13 Gambas Frescas
14 Gambas Frescas al Ajillo

Paellas, Arroces
y Fideos

Pracio por persona, minimo dos personas.

21 Paella Especial de Mariscos

22 Paella Mixta

23 Arroz con Verduras

24 Arroz con Verduras y Pollo

25 Arroz Caldoso a la Marinera

26 Arroz Caldoso con Bogavante

27 Arroz Caldoso con Carabineros

28 Arroz de Seifiorito a la Banda

29 Arroz Negro

30 Fideos a la Banda

31 Fideos Negros con Langostinos
3r Calamares '

Sopas ~&i%-
5 Sopa de Marisco
6 Crema de Tomate
7 Gazpacho con Guarnicion
8 Vaso de Gazpacho

Mariscos ~&5-

15 Langostinos al Pil-Pil
16 Cigalas

17 Gambas de Garrucha
18 Carabineros

19 Bogavante

200 Zarzuela de Mariscos

Entrantes -8~

32 Jamén |bérico

33 Queso Manchego

34 Setas del Chef

35 Berenjenas Fritas con Miel de Cafia

36 Fritura Tierra y Mar

37 Bolitas de Ternera con
Salsa de Arandanos

38 Boquerones en Vinagre

39 Alcachofas Salteadas con Jamén
o Langostinos

40 Fusion de Foie con Queso y
Mango Confitado

Pan o Picos
Pan y Mantequilla



Ensaladas ~&®-
41 Ensalada Curro

[Variedad de Lechugas, Huevo Duro, Melva, Espamagos,

Zanahoria, Maiz, Tomale Chemy, Peping, Cebolla Hoja,
Aguacale, Aceitunas Negras y Vinagre Balsamico|

42 Ensalada TEI'I]I:]'EIdE’I con
Queso de Cabra a la Plancha

[Vanedad de Lechugas, Fifia, Frulos Sacos, Tomale Chery

Queso da Cabra, Salsa de Yogur y Vinagre Balsamicol
43 Coctel de Marisco

[Langostines, Mejillones, Boca de Mar, Pifia y Salsa Rosa]

44 Tomate Picado con Melva

45 Tomate Picado con Ajo

46 Meldn con Jamén o Langostinos
47 Ensalada de Pimientos Casera

48 Ensalada César
[Folio, Bacon, Picatostes, Salsa César, Dueso en Polvo
de Cabra y Oveja)

49 Aguacate con Lan
[Aguacate, Langaostinos,
Remaotacha, Maiz y Salza rosa]

50 Ensalada Tropical

ostinos

[Lechuga, Langostinos, Aguacate, Meldn, Pifia, Melocoton,

Kiwi, Fresa o Sandia y Salsa rosal
51 Ensalada de |la Casa

[Lechuga, Tomste, Huevo Durn, Alin, Remokacha, Msiz y Cebolls]

52 Ensalada Verde
[Lechuga, Tomale, Cebolla y Pepina]

53 Ensalada Vegana de Garbanzos

[Vanedad de Lechugas, Garbanzos, Fimiento Rojo, Cebolla

Hoja, Tomate Charry y Aceilunas Negras|

Pescaito Frito &S

54 Boquerones

55 Boquerones al Limdn

56 Calamares

57 Calamaritos

58 Cazbn en Adobo

59 Chanquetes con Huevo Frito

60 Fritura Malaguefa

61 Filete de Rosada con Guarnicion

Pescado -&£i®-

62 Espeto de Sardinas

63 Rosada a la Plancha

64 Salmén a la Plancha

65 Pez Espada a la Plancha

b6 Calamar Fresco a la Plancha

67 Choquitos a la Plancha con Guamicion

68 Pata de Pulpo a la Brasa con Puré
de Patatas y Pimentén de la Vera

da Mar, Lachuga, Zanahora,

Carnes 4%

69 Entrecot a la Plancha

70 Entrecot al Espeto

71 Chuletas de Cordero

72 Solomillo de Cerdo

73 Pechuga de Pollo a la Plancha
74 Escalope de Pollo

Y por la
Noche Barbacoa ~&5-

75 Entrecot

76 Secreto Ibérico

77 Solomillo de Cerdo
78 Costillas de Cerdo
79 Alitas de Pollo

80 Chorizo

81 Chorizo Criollo

82 Morcilla de Burgos

83 Parrillada
[Alitas de Pollo, Chorize, Secreto Ibérico, Solomillo
de Cerdo, Morcilla de Burgos]

Salsas &%~

84 Pimienta
85 Champifiones
86 Ali-Oli

Especial Nifios &8

87 Espaguetis Bolofiesa
88 Hamburguesa con Patatas Fritas
89 Croquetas de Pollo

Huevos y Tortillas &S

90 Huevos con Patatas

91 Huevos, Bacon, y Patatas
92 Tortilla con Gambas

93 Tortilla con Queso

94 Tortilla con Jamén York
95 Tortilla con Atdn

96 Tortilla Francesa

97 Tortilla Espaiiola

98 Patatas Fritas



Specialty &5~
Fresh fish cooked in the oven with tomato
sauce and potatoes, cooked in salt, grilled
or barbecue.
1 Sea Bass
2 Sea Bream
3 Red Porgy, Pargus
4 Fish of the Day

# ﬂ:

9 Smooth Clam

10 Sauteed Clams

11 Steamed Mussels

12 Mussels Marinera Style with
White Wine and Tomato Sauce

13 Grilled Fresh Prawns

14 Sautéed Fresh Prawns with
White Wine and Garlic

Paella, Rice and Noodles
Price per person, minimum two people.

21 Special Seafood Paella

22 Mixed Paella

23 Rice with Vegetables

24 Rice with Vegetables and Chicken

25 Soupy Rice Marinera Style

26 Soupy Rice with Lobster

27 Soupy Rice with Scarlet Shrimp

28 Rice Banda Style

29 Black Rice with Squid Ink

30 Noodles “Banda™ Style

31 Black Noodles with Squid Ink, Squid

and Prawns -

“

Soups =&l

5 Seafood Soup

6 Tomato Cream

7 Gazpacho with Garnish
8 Glass of Gazpacho

Seafood &%

15 Pil-Pil King Prawns

16 Scampi

17 *Garrucha® Prawns

18 Scarlet Shrimp

19 Lobster

20 Spanish Seafood Stew
“Zarzuela”

Starters -&%-

32 Iberian Ham

33 Manchego Cheese

34 Chefs Sautéed Mushrooms

35 Deep Fried Aubergines with
Sugarcane Honey

36 Vegetable Tempura with Baby Squid
and Little Fish “Chanquete”

37 Little Veal Balls with Cranberry Sauce

38 Anchovies in Vinegar

39 Sauteed Artichokes with Ham
or King Prawns

40 Foie and Goat Cheese Creamy
Fusion with Mango Jam

Bread
Bread and Butter



Salads -&i%-

41 "Curro™ Salad
[Mixed Leftuce, Hard-Boiled Egg, Bullet Tuna, Asparagus,
Camol, Com, Cherry Tomato, Cucumber, Red Onion,
Avocado, Black Olives and Balsamic Vinegar]

42 Warm salad with Grilled Goat Cheese
[Mixed Letiuce, Fineapple, Nuls, Cherry Tomaio
Goal Chease, Yogurd Sauce and Balsamic Vinegar]

43 Seafood Cocktail
[King Prawns, Mussels, Surimi, Pineapple and Pink Sauce]

44 Chopped Tomato with Bullet Tuna
45 Chopped Tomato with Garlic

46 Melon with Ham or King Prawns
47 Homemade Roast Pepper Salad

48 Caesar salad
[Chicken, Bacon, Croutons, Caesar Savos, Goal and
Sheep Cheese Powder]

49 Avocado with King Prawns
[Awocado, King Prawns, , Lefuce, Camol,
Beetrool, Com and Pink Sauce]

50 Tropical Salad
[Lefiuce, King Prewng, Avocado, Melon, Fineapple, Peach,
Kiwi, Strawberry or Watermelon and Pink Sauca]

51 Mixed Salad
[Lefiue, Tomalo, Hard Boiled Eg, Tuna, Beeroot, Com and Onion]

52 Green Salad
|Lettuce, Tomato, Onion and Cucumber]

93 Vegan Chickpea Salad
[Mixed Lettuce, Chickpeas, Red Pepper,
Red Onion, Chesry Tomalo and Black (ives]

Deep Fried Fish -&5-

54 Anchovies

55 Anchovies Marinated in Lemon
56 Squid Rings

57 Baby Squid

58 Marinated Dogfish

59 Chanquetes with Fried Egg

60 Mixed Fried Fish "Malaguefia®
61 Red Snapper with Gamish

Fish =&

62 Sardines "Espeto” Style

63 Grilled Red Snapper

64 Grilled Salmon

65 Grilled Swordfish

66 Grilled Fresh Squid

67 Grilled Little Squid with Gamish

68 Barbecue Octopus Leg with Mashed
Potatoes and Paprika from La Vera

Meats &%

69 Grilled Entrechte

70 Entrecdte "Espeto”

71 Lamb Chops

72 Pork Tenderloin

73 Chicken Breast Fillet
74 Breaded Chicken Fillet

And BBQ Night &3~

15 Entrecite

76 Iberic Secret Fillet

77 Pork Tenderloin

78 Pork Ribs

79 Chicken Wings

80 Sausage

81 Creole Sausage

82 Black Pudding from Burgos

83 Barbecue
[Chicken Wings, Sausage, Iberian Secret,
Pork Tenderloin, Black Pudding from Burgos]

Sauces =&

84 Pepper
85 Mushrooms

86 Aioli

Special Kids -£:®-
87 Spaghetti Bolognese

88 Burger with French Fries
89 Chicken Croquette

Eggs and Omelettes -&5-

90 Eggs with Chips

91 Eggs, Bacon and Chips
92 Omelette with Prawns
93 Omelette with Cheese
94 Omelette with York Ham
95 Omelette with Tuna

96 Plain Omelette

97 Spanish Omelette

98 Chips



Spécialités &% Soupes &S~
Poisson frais cuit au four avec lomate .
sauce et pommes de lerre, cuites au sel, 5 Soupe aux Fruits de Mer

grillées ou barbecue. 6 Créme de Tomates
7 Gaspacho avec Gamiture
8 Verre de Gaspacho

1 Loup de mer

2 Daurade Royale
4 Daurade Rose
4 Poisson du Jour

*f:.kF

Fruits de Mer &5

9 Palourde Lissa 15 Crevettes Pil-Pil
10 Palourdes Sautées 16 Langoustines
11 Moules a la Vapeur 17 Crevettes "Garrucha”
12 Moules Style Marinera au 18 Crevette Ecarlate
Vin Blanc et Sauce Tomate 19 Homard
13 Crevettes Fraiches Grillées 20 Ragodt de Fruits de Mer
14 Crevettes Fraiches Sautées Espagnol "Zarzuela"

avec Vin Blanc et Ail

Hors D’Ouvres &5~
Paella, Riz et Nouilles ~&2&~ 37 jambon Ibérique

Price per person, minimum two people. 33 Fromage Manchego
21 Paella Spéciale Aux Fruits De Mer 34 Champignons Sautés du Chef
22 Paella Mixte 35 Aubergines Frites au Miel de
23 Riz aux Légumes Canne a Sucre
24 Riz aux Légumes et Poulet 36 Tempura de Léegumes avec le
25 Riz Soupe Style Marinera Petit Calamars et Chanquetes
26 Riz Soupe au Homard 37 Petites Boulettes de Veau avec Sauce
27 Riz Soupe aux Crevettes Ecarlates de Fruits de la Forét
28 Riz Style Banda 38 Anchois au Vinaigre
29 Riz Noir & I'Encre de Seiche 39 Artichauts Sautés au Jambon
30 Nouilles Style Banda ou Crevettes
31 Nouilles Noires a I'Encre de Seiche, 40 Fusion de Fromage de Chévre,

Calamars et Crevettes Mousse de Foie et Confit de Mangue

: Pain et Beurre




Salades -&i™-

41 Salade “Curro”
[Laitue Mode, CEuf Dur, Bullet Thon, Asperges, Avocal

Carofte, Mais, Tomale Cerise, Concombre, Oignon Rouge,

DOiives Noires el Vinalgre Balsamique]

42 Salade Tiéde au Chévre Grillé
[Laitue Modte, Ananas, Noix, Tomate Cense, Fromage de
Chevre, Sauce au Yaourl el Vinaigre Halsamique|

43 Seafood Cocktail
[Creveties, Moules, Surimi, Ananas el Sauce Rose]

44 Tomate Hachée avec Thon Balle
45 Tomate Hachee avec Ail

46 Melon au Jambon ou Crevettes

47 Salade de Poivrons Grillés Maison

48 Salade Cesar
[Poulel, Bacon, Crodions, Sauoe Chsar, Fromage de
Chévre ef Mouton]
49 Avocat aux Crevettes
Crevatles, Surimi, Laitue, Canolia,
Betierave, Mals et Sauce Rosa]

50 Salade Tropicale
[Laitue, Crevelles, Avocal, Melon, Ananas, Péche,
Kiwi, Fraise ou Pasléque ol Sauce Rosal

51 Salade Composée
[Laitue, Tomate, Deuf Dur, Thon, Betierave, Mals et Oignon]

52 Salade Verte
|Laitue, Tomate, Oignon et Concombre)

93 Salade de Pois Chiches Végétalienne
[Laitue Mixte, Pois Chiches, Poivron Rouge,
Oignon rouge, Tomate Cerise sl Olives Noires]

Poisson Frit -&5-

54 Anchois

55 Anchois Marinés au Citron

56 Anneaux de Calmars

57 Petit Calamars

58 Aiguillat Mariné

59 Chanquetes avec Oeuf Frit

60 Friture Mixte de Poisson «Malaguefias
61 Abadeche Rose avec Gamiture

Poisson =i

62 Sardines Style "Espeto”
63 Abadeche Rose Grillé
b4 Saumon Grillé
65 Espadon Grillé
66 Calmar Frais Grillé
67 Petit Calmar Grillé avec Garniture
68 Cuisse de Poulpe Barbecue avec Purée
de Pommes de Terre et Paprika de La Vera

Les Viandes =&

69 Entrecdte Grillée

70 Entrecdte Style "Espeto”
[Min. 500 grs.]

71 Cobtelettes d'Agneau

72 Filet de Porc

73 Filet de Poitrine de Poulet
74 Filet de Poulet Pané

Menu de Soir Barbecue

75 Entrecbte

76 Filet Secret Ibérigue

17 Filet de Porc

78 Cotés de Porc (Spareribs)

79 Ailes de Poulet (Chicken Wings)
80 Saucisson

81 Saucisse Créole

82 Boudin Noir de Burgos

83 Barbecue
[Ailes de Poulet, Saucisse, Secret Ibérigue,
Filat de Pore, Boudin Noir da Burgos|

Sauces &%

84 Poivre
85 Champignons
86 Aioli

Spécial pour Enfants -£%-

87 Spaguetti Bolognesa
88 Hamburger avec Pommes Frites
89 Croguettes de Poulet

Oeufs et Omelettes &5

90 Oeufs avec Frites

91 Oeufs, Bacon et Frites

92 Omelette aux Crevettes
93 Omelette au Fromage

94 Omelette au Jambon York
95 Omelette au Thon

96 Omelette

97 Omelette Espagnole

98 Frites



Hausspezialitat -&8-
Frischer Fisch im Ofen mit Tomaten Sauce
und Kartoffel, in Salz, gegrillt oder grillen.

1 Wolfsbarsch
2 Goldbrasse
J Roter Porgy
4 Fisch des Tages

L ﬂ?x

9 Glatte Huschal

10 Sautierte Muscheln

11 Gedampfte Muscheln

12 Miesmuscheln Nach Marinera-Art
mit WeiBwein und Tomatensauce

13 Gegrillte Frische Garnelen

14 Sautierte Frische Garnelen
mit WeiBwein und Knoblauch

Paella, Reis und Nudeln

Preis pro person, mindestens zwei parsonen.

21 Spezielle Paella mit Meeresfriichten

22 Gemischte Paella

23 Reis mit Gemise

24 Reis mit Gemiise und Huhn

25 Suppenreis nach Marinera-Art

26 Suppenreis mit Hummer

27 Suppenreis mit Scharachroten Gamnelen

28 Reisbanda-Stil

29 Schwarzer Reis mit Tintenfischtinte

40 Mudeln nach "Banda-Art

31 Schwarze Nudeln mit Tintenfischtinte,
Tintenfisch und Garnelen :

Meeresfriichte &5~

Suppen =i

5 Meeresfrichtesuppe

6 Tomatencreme

7 Gazpacho mit Garnierung
8 Glas Gazpacho

15 Pil-Pil Riesengamelen

16 Kaisergranat

17 *Garrucha" Garnelen

18 Scharlachrote Garnelen

19 Hummer

20 Spanischer Meeresfrichieeiniopf
*Zarzuela®

Vorspeisen &5~

32 Iberischer Schinken

33 Manchego-Kase

34 Kochs Sautierte Pilze

35 Frittierte Auberginen mit
Zuckerrohrhonig

36 Gebratenes Land und Meer

37 Kleine Kalbsbé&llchen mit
Preiselbeersauce

38 Sardellen in Essig

39 Sautierte Artischocken mit
Schinken oder Riesengamelen

40 Cremige Fusion aus Foie und
Ziegenkdse mit Mangomarmelade

Brol
Brot und Butter



Salate -&i®-

41 “Curro®-Salat
|Griner Salat, Harigekochtes Ei, Bullet Thunfisch, Sparged,
Karcite, Mais, Kinschiomate, Gurke, Rote Zwisbel,
Avocado, Schwarze Oliven und Balsamico-Essigl|

42 Warmer Salat mit gegrilltem Ziegenkise
|Griner Salal, Ananas, Nlisse, Kirchiomate
Ziegenkise, Joghurteauce und Balsamico-Essig]

43 Meeresfriichte-Cocktail
[Riesangarnelan, Muscheln, Surimi, Ananas und Rosa Solla]

44 Gehackte Tomate mit Bullet Thunfischi
45 Gehackte Tomate mit Knoblauch

46 Melone mit Schinken oder Riesengamelen
47 Hausgemachter Gertsteter Paprikasalat

48 Caesar Salat :
[Huhn, Speck, Croutons, Caesar Dressing, Ziegenkise
und Schaf]

49 Avocado mit Riesengarnelen

|Avocado, Riesengarnalan, Surimi, Kopfsalal, Karatle,

Role Bele, Mais und Rosa Sola]

50 Tropischer Salat
[Grimer Salat, Riesengamelen, Avocado, Melone, Ananas,
Phirsich, Kiwi, Erdbeare oder Wassermelons und Rosa Solla]

51 Gemischter Salat
[Griiner Salat, Tomaten, Hartgekochtes Ei, Thunfisch,
Rote Beete, Mais und Zwiebel]

52 Gruner Salat
[Griner Salat, Tomaten, Zwiebel und Gurke]

53 Veganer Kichererbsensalat
|Gribnar Salal, Kichererbaan, Paprika,
Rote Zwiebel, Kirschiomate und Schwarze Oliven)

Frittierter Fisch &5

54 Sardellen

55 In Zitrone Marinierte Sardellen
56 Tintenfischringe

57 Baby-Tintenfisch

58 Marinierter Dornhai

59 Chanquetes mit Spiegelei

60 Gemischier Gebratener Fisch
61 Red Snapper mit Beilage

Fisch -G

62 Sardinen Nach "Espeto® Art

63 Gegrillter Roter Schnapper

64 Gegrillter Lachs

65 Gegrillter Schwertfisch

66 Gegrillter Frischer Tintenfisch

67 Gegrillter kleiner Tintenfisch mit Beilage

68 Barbecue Octopus Leg mit
Kartoffelpiiree und Paprika von La Vera

Fleisch &%

69 Gegrilltes Entrecite

70 Entrecite "Espeto”

71 Lammkoteletts

72 Schweinefilet

73 Hahnchenbrusifilet

74 Paniertes Hahnchenfilet

Abends Grillen &9

75 Entrecdte

76 Iberisches Geheimfilat
17 Schweinefilet

78 Schweinerippen

79 Hahnerflligel

80 Wirsichen

81 Kreolische Wurst

82 Blutwurst aus Burgos

83 Grill
[Chicken Wings, Wursl, |barisches Gaheimnis,
Schweinefilet, Blutwurst aus Burgos]

Saucen =&

84 Pfeffer
85 Pilze
46 Aioli

Speziell fur Kinder £

87 Spaguetti Bolognese
88 Hamburger mit Pommes Frites
89 Hahnchen Kroketten

Eier und Omelettes -£&5-

90 Eier mit Chips

91 Eier, Speck und Chips

92 Omelette mit Gamelen

93 Omelette mit Kase

94 Omelette mit Yorker Schinken
95 Omelette mit Thunfisch

96 Einfaches Omelette

97 Spanische Omelette

98 Chips



Talon Erikoisuudet -&&-
Uunissa kypsennetty tuore kala
tomaattikastikkeen ja perunciden kanssa,
suolassa keitetty, grillattu tai grilli.

1 Meribassi

2 Merilahna

3 Punainen Porgy

4 Paivan kala

# r*,

9 Siled Slsmpuhlr.a

10 Paistetut Simpukat

11 Hoyrytetyt Simpukat

12 Sinisimpukoita Marinara Style
Valkoviinilla ja Tomaattikastikkeella

13 Grillattuja Tuoreita Katkarapuja

14 Paahdetut Tuoreet Katkaravut
Valkoviinilla ja Valkosipulilla

Paellaa, Riisiéda Nuudelia
Hinta per henkild, vahintadn kaksi henkil6a.

21 Erityinen Kala- ja Ayridispaella

22 Sekoitettu Paella

23 Riisi vihannesten kanssa

24 Riisia Vihannesten ja Kanan Kanssa

25 Soupy Rice Marinera -tyyli

26 Soupy Riisi Hummerilla

27 Soupy Riisi iso Tulipunainen Katkarapu

28 Riisi "Banda" Tyyliin

29 Musta Riisi Kalmarimusteella

30 Nuudelit "Banda" Tyyliin

31 Mustat Nuudelit Kalmarimusteella,
Kalmarilla ja Katkaravuilla '!r,,

& gfIbi

Keitot -&%-

5 Ayridiskeitto

6 Tomattikeitto

7 Gazpacho

8 Lasi Gazpacho

Merenelavat -&%-

15 Pil-Pil Kuningaskatkaravut

16 Keisarihummeri

17 *Garrucha® Katkarapuja

18 Scarlet Katkarapu

19 Hummereita

20 Espanjalainen Kalamuhennos
*Zarzuela”

Alkuruoat ~£%-

32 Iberian Kinkku

33 Manchego Juusto

34 Keittimestarit Paahdetut Sienet

35 Friteerattuja Munakoisoja
Sokeriruckohunajalla

36 Paistettu Maa ja Meri

37 Pienet Vasikanlihapallot
Karpalokastikkeella

38 Etikka-anjovikset

39 Paistetut Artisokat Kinkun tai
Jattikatkarapujen Kanssa

40 Hanhenmaksa ja Vuohenjuusto
Kermainen Fuusio Mangohillon Kanssa

Leipaa
Leipa ja Voi



Salaatit &

41 "Curro” Salaatti

[Sataall, kovaksi keitelly kananmuna, fonnikala, parsa,

porikana, maissi, kirsikkatomaatt, kurkiu, punasipuli,
avocado, Mustat olivil ja balsambdindstisa]

42 Lammin Salaatti Grillatulla Vuohenjuustolla

[Salaath, ananas, pihkinat, kirskkatomaalh
Vuohenjuusio, jogurtiikastike ja balsamivinietiial

43 Merenelavia Cocktaileja
[Mirikkakafkaravul, simpukat, surimi, ananas ja
vaaleanpunainen kaslike]

44 Hienonnettu Tomaatti Tonnikalalla

45 Hienonnettu Tomaatti Valkosipulilla

46 Meloni kinkun tai Kuningaskatkarapujen
Kanssa

47 Paahdettua Paprikaa Salaattia

48 Caesar-salaatti
|Kanaa, pekonia, krulonkeja, caesar-kasikelia,
vuohanjuustoa ja lampaal]

49 Avokado Kuningaskatkarapujen Kanssa
[Porokado, jatikatkaravut, surimi, salaafl, porkkana,
Punajuuri, matssi j3 vaakeanpunainen kastioe|

50 Trooppinen Salaatti

[Salaalll, Btflkatkaravul, avokado, meloni, ananas, persikka,
Kiivi, mansikka tai vesimeloni ja vaaleanpunainen kastika]

51 Sekoitettu Salaatti
|Salaatti, lomaatti, kovaksi keitelty kananmuna,
lonnikala, punajuuri, maissi ja sipuli]

52 Vihred Salaatti
|Salaatti, lomaatti, sipuli ja kurkku|

53 Vegaaninen Kikhernesalaatti

[Sakaats, kikhomeot, punainen paprika,
Punasipulii, kirsikkatomaatt ja mustat olivif]

Friteerattua Kalaa &%

54 Sardellit

55 Sitruunassa Marinoidut Sardellit

56 Kalmari Renkaat

57 Pieni Paistettu Kalmari

58 Marinoitu Dogfish

59 "Chanquetes” kanssa Paistettu Muna
60 Paistettua Kalasekoitetta

61 Paistettua Rosada-Kalaa

Kalastaa -€i®-

62 Sardiini "Espeto” -Tyyliin

63 Grillatiua Vaaleanpunaista Kalaa

64 Grillattu Lohi

65 Grillattua Miekkakalaa

66 Grillattua Tuoretta Kalmaria

67 Grillattu Pieni Kalmari

68 Grilli Mustekalajalka Perunamuusi
ja Paprikalla

Liharuokia =i

69 Grillattu Entrectte

70 Entrecdte "Espeto”
[WEhintddn 500 grammaal

71 Lampaankyljyksia
72 Porsaan Sisafilee
73 Kanan Rintafileeta
74 Paistettu Broilerin Filee

Grilli-ilta &3S

75 Entrecite

76 Iberic Salainen Filee

17 Porsaan Siséfilee

78 Porsaankylkea

79 Kanansiivet

80 Makkara

81 Kreolimakkara

82 Musta vanukas Burgosista

83 Grilli

|Kanansiivel, Makkara, Iberian Secral,
Porzaan Sisifilestd, Verimakkara Burgosisia]

Kastikkeet -3

84 Pippuri
85 Sienet
86 Aioli

Lasten Ruokalista €5

87 Spaguetti Bolognese
88 Hampurilainen ja Ranskalaisia Perunoita
89 Kankroketteja

Munaruoat &%

90 Munat Siruilla

91 Munat, Pekoni ja Perunalastuja
92 Munakas Katkaravuilla

93 Munakas Juustolla

94 Munakas Yorkin Kinkulla

95 Munakas Tonnikalalla

96 Tavallinen Munakas

97 Espanjalainen Munakas

98 Perunalastuja



QCOBBIE B/TIOJA
Ceexas puiba, NpUroTOBNEHHARA B AYXOBKE
C TOMaTHLIM COYCOM W KapTodenem,
NPMIOTOBNEHHBIA B COMM, HA rpune knu Bapbewo.

1 Mopcxoi oKyHb

2 Mopcxoii new

3 KpacHuii Mopry

4 Pwba ceexero ynoea

9 ¥uBwie pakywke “KoH4Ya-puxa”
10 Xapensie B GeNoM BUHE MANEHLKHE
PAKYWKH «aNbMexar ¢ YECHOYKOM
11 Muguw nwa napy
12 MuauM B CTHNE MapHHapa ¢
BGensim BHHOM M TOMATHLIM COYCOM
13 Ceexune KpeBeTKH XapeHHue
14 Ceemne KpeBeTHH XapeHuie
B Benom BUHE ¢ YECHOKOM

TTADNBA, PUC M JTATIIIA =i
Llexa c yenoeexa, MMHWMANEHLIA 33Ka3
Ha JBOMX.

21 Ocoban naanbs ¢ MOpeENpPOAYKTaMM

22 MNaenea ¢ MOPENPOAYKTAMM M KypULEH

23 BeretapumaHckas naaness

24 OsowHanA Naanba ¢ KypUuUed

25 Pucoswid cyn 8 cTune Mapunepa

26 Pucoswiit cyn ¢ nobcrepom

27 PHCOBBIA CyN C KPACHBIMA
KOPONEBCKAMM KPEBETKAMW

28 Puc cTuns «a Gangas

29 YepHuli puC C YEPHHNAMM KanbMapa

30 Nanwa Crune «bangas

31 Yepnas nanwa c YepHANamm

KaNbMapPaMK M KPEBETKAMM

e

CYIBl &L

5 Cyn n3 mopenpoaykTos

6 TomaTHuIA Kpem-cyn

T AHgany3ckmil XONOOHLIA Cyn
Aracnayvo» ¢ Hape3aHHLIMH OBOLLEMM

8 Craxan racnayo

MOPEITPOIVETH ==

15 Kpesetin 8 coyce uns-Tlune

16 Hopeexcewii Omap

17 NaHrycTuhel

18 KpacHuie xoponesckue
KpeBeTKM

19 Omap

20 Wcnawuckoe pary u3 .
mopenpoaykTtos «Capcyanas

FAKYCKN el

32 Wbepwitcrmi xamoH

33 Ceip Manvero

34 pube o7 wed-noeapa

35 ¥apenue Bo puTiope DaxnamaHoewe
YMNCH C MEQ0M W3 CAXAPHOT0 TPOCTHHEA

J6 OsowHan TaMnypa ¢ ManeHbKHMM
KaNnbMapaMK U CTEKNAHHOW puibroR

37 bomBOYKM M3 TENATHHLI C BAPEHLEM
W3 NecHbIX Arog

38 MapwHOoBaHHLIE AHYOYCHI B YKCYCR

39 ObxapeHHbIe apTHLIOKK C
XaMOHOM MMM KPEBETHAMM

40 CnweoyHulil uioxH w3 dya,
KO3LEr0 Chipa C MAHTOBLIM [KEMOM

Xneb
Xneb c macnom



CAJIATHl =l

41 Canar «Kyppo»
[MwcTea canara, ARUD, SB0KEA0, TYHELL, CRapaE, MOPEDEs,

KYXYPYIa, NOMKIOD YEPPH, ONypel, KpackL fmyx,
udnsse onuard, BanbaaseMecos cove]

42 TEnnuiA CANaT C KO3LUM ChIPOM

[MucTes CanarTa, AHEHAG, KOSMA ChIp, DPEw,
MOMII0PGE! HEPPW, RONYPTOBEA W Bansasurece coycs

43 Koxre#ine 3 mopenpoaykToa
[Cpesomee, M. K000 Bt NENCHE, SHIHIC, MOOCHK W ONBHIR GOV
44 HapesaHbié NOMWAOPbI C TYHLOM
45 Hape3saHHblil NOMUOOP C YECHOKOM
46 [I6HA C XBMOHOM MNK KPEBETKAMM
47 [loMaWHWA CanaT U3 3anNe4eHHOro nepua

48 Canar «Llesapb
[Kypesan rpynxa, GekoH, cyxap, JOMaWHER COYC
Lesaps, Cup, NWCTLA canaral

49 hmm C KPeBETHaMM

|Ancwann, spesatin, POsOELIA coye, ipaboes nanoqm,
MMCTER CANATA, KyKypyaa, chana)

50 Tponwyeckwi canaTt
[MwcThA canaTa, KpeBaTkA, SB0KAN0, IbiHA, SHAHAC,
MEPCAE, poscaLIA coyc]

51 Nomawxwi canar
[cTes canama. ROWINIoD. AR BRpYTYIO, TYHEL, CBETT. KYWYTY3a H YY)

52 3enexuid canar
[MwcTeR canaTa, NOMHLOD, NYK, Orypgs]

53 Berawckmi canart u3 HyTa
[M¥cThR CaRaTa, HYT, KPECHLA NEpey, EpIcHA NyE,
NOMAAOPER YEppe W llEIt.'J'II‘IHHl

HKAPEHASA PBIBA BO @PHUTIOPE

54 Anvoycel
55 MapuHOBaHHbLIE B NUMOHHOM
COKE aH4Y0YCbI
96 Konbya xanumapa
57 ManeHbkue kanbmapsl
58 MapwroeanHbiW KaTpax (axyna)
59 CrexnsaHHbe poibin ¢ MapeHHLIM RALOM
60 Pwibnoe accoptv «Manarexbas
61 Pune Benoi pubLl ¢ rapHupom

PBIBA =iy

62 CapawHel B CTHNE «JcCNeTos»

63 Pune Genod puibbl

64 Nococs

65 ¥apeunan puiba-mey

66 Ceexwuit xansmap

67 Manexeime kansMapi! ¢ rapHHpoM

68 Hora ocemunora Ha bapbexo cepenposan:
¢ kapTodentHLIM NIOPE U NaNPHKOHA

MACHBIE BITIOJA =&

69 AHTpexoT Ha rpune

70 Antpexot Hapbexo cTune
«ECNeTON [wsmmeym 500 rp.]

71 bapanbe oTOMBHBIE HA KOCTOYKE

72 CewHan BuIpe3ka

13 Kypnroe ®une

74 Kypwsoe ®une naHnpoBaHHOE

BEHEPHEE MEHIO BAPBEKIO 'm'

75 AnTpexot

76 ®Pune wbepwACKOro cexpera

17 CenHan Buipeaxa

78 CenHbie pebpoiwkm

79 KyprHBi@ KpbinbiL KW

80 Wcnawckas xonbaca wopuao

81 Wcnanckan xonbaca YOpPH30 KPHONLO
82 Kpoesnan xonbaca wa byproc

83 MacHoe accopTH Ha ABOMX [ans 2 yenosex]
[Kypstsnie Epansese, 4opuao, Pune whepuiicuod

CHAHMHE, CBRHER BbIDEIKR, KPOEAHER Eonfaca
n3 byproc|

COYChl =&i®

84 Mepeyxsii coyc
85 'pwbHO# coyc
86 Coyc Ann-Onu

NETCKME BIIOJIA =fui®
87 Cnarertu “Banoxbea”
88 Cnarettn bonoxsese
89 KypuHoie KpokeTel

BIIOJIA U3 AUL] ~H3De-

Owmnetw Ha BuibOp ¢ canatom wnu
KapTowxoA-Gpu

90 XMapexeie ARYa ¢ kapTodenem dpu

91 Kapexwie aiya ¢ bexoHom U
xaptodenem dpu

92 Omnert ¢ xpeBeTKkaMu

93 Omner ¢ coipom

94 OmneTt ¢ AOPKCKOA BETYMHOM

95 OMneT ¢ BETYHHOM

96 Omner

97 Wcnaxckan TOPTHNLA

98 Kaprowsa dpw
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Servicio de Hamacas
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